Tagliatelle di castagne

(per due persone)

(naredientt perle tooliatelle

1009 di farina di castagne
1000 di farina di grano

2 uova

1 cucchiaino di sale (o plc)

Per tre persone:
2000 di faring e 3 wova...

Prepa razLlowne

Mescolare Le due farine in wna clotola. Disporle a fontana e wmettervi al centro il sale ¢ le wova.

Pol Limpastate gli ingredienti per ottenere un bmpasto di glusta consistenza
- dovrebbe essere elastico, morbido e omogeneo.

Preparare Le taglintelle con wnn macching per Lo pasta.

Spolvernre Le tagliatelle con la farina di grano.




Tagliatelle di castagne

(per due persone)

(noyveollentl Der Ll suoo

ollo d'oliva

sale (e pepe fresco se viplace)
zucehero

1 cipolla rossa

2 spieehi d'aglio

rosSmayrLno

tlino

plnoli

PQYV\A.L@LQWO

Prepo razlowne

Tagliate una cipolla rossa a pezzettl.
Tagliate L 2 spiechi d'aglio a rondelle sottili.
Tritate il rosmarino ¢ Le foglioline di timeo.
Scaldate L'olio d'oliva tn una padella profonda. Soffriggete Le cipolle e aggiungete un po 'dl zucchero.
Aggiungete L'aglio, L pinoll e Le erbe aromatiche e condite.

Lessate la pasta bn acqua salata per 3 minutl, scolatela e saltatela nella padella.

Servite con parmigiano.
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